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AQP Saint Chinian

&:o‘: 60% Syrah - 25% Grenache noir - 15% Carignan

%ﬁ Sols de Schistes a tendance acide.
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Vendanges manuelles. Vinification traditionnelle sous
controle des temperatures avec une recherche de finesse
et d’¢legance. Cette cuvée est enrichie d’une partie ¢levee
en barriques de 400 L. Elevage 12 mois en flts de chéne et
12 mois en cuve.

Une robe rouge fonce avec des reflets violets.

Un nez complexe evoluant sur les fruits mars, le fume,
soutenu par une belle fraicheur. Des notes d’amandes et de
noisettes grillees, aux saveurs de griottes tres mires, a la
finale fraiche et un peu poivree.
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2018 - Decanter Medaille argent 91/100
RVF 91/100 -
Bettanes Prix plaisir Médaille Bronze

2017 - Jancis Robinson 17/20

2016 Bettane&Desseauve 16/20 -





