Le Classique de la Dournie

LA"DOURNII

AOP Saint Chinian
&* 50% Grenache noir - 50% Syrah

g'é.
%% Sols de Schistes a tendance acide.
I Vendanges manuelles. Vinification traditionnelle sous
m controle des temperatures. Elevage 6 mois en cuve inox
!I Une robe pale, peau de péche.
Un nez ¢légant aux aromes de péche, sur des notes
florales. En bouche c’est I’¢légance qui dominent.
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