
Le Classique de la Dournie

AOP Saint Chinian

50% Grenache noir - 50% Syrah

Sols de Schistes à tendance acide.

Vendanges manuelles.Vinification traditionnelle sous 
contrôle des températures. Elevage 6 mois en cuve inox

Une robe pâle, peau de pêche.
Un nez élégant aux arômes de pêche, sur des notes     
florales. En bouche c’est l’élégance qui dominent.

FRUITÉ ÉPICÉFLORAL

BOISÉ MINÉRAL

2019 : Médaille d’argent Sakura Japan Women’s Award


