
Le Rouge de la Dournie…

The Red of  La Dournie…

Appellation IGP PAYS D’HERAULT

Dégustation

Belle robe rouge, légère aux reflets violine. 

Délicate corbeille de petits fruits rouges avec des notes de mûres et cassis. 

Une sensation de fraîcheur que l’on retrouve dans une bouche joyeuse et équilibrée, 

légèrement épicée.

Bright red colour with purple rim

Nose: Basket of juicy red fruits with notes of Blackberry & 

Blackcurrant 

Palate :Well balanced acidity, expressive fresh red fruits, Spicy 

notes of fresh pepper

Vendanges Vendanges entre le 5 et le 6 septembre Harvested between  September 5th and 6th

Vinification Vinification traditionnelle sous contrôle des températures Traditional winemaking in thermo-regulated tanks

Elevage Elevage 6 mois en cuve inox Aged 6 month in steel tanks

Cépages Cabernet - Merlot – Syrah

Terroir Sols de plaines alluviales en bords de rivières Grounds of alluvial plain boarding the river

Vignes
25 ans

en agriculture biologique

25 years old

Organic farming

Service Servir entre 16°et 18°C Best served between 16 to 18°C / 61°F to 65°F

Accompagnements Grillades, salades et carpaccio
Grilled chicken, perfect match with grilled vegetables, goat cheese 

and camembert

Production 40 000 bouteilles

Récompenses
13/20 Bettane & Desseauve – Millésime 2016                                                                   

13/20 Bettane & Desseauve – Millésime 2015

14/20 Bettane & Desseauve – Millésime 2012


