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IGP Pays d Hérault

3(.‘ Grenache blanc - Grenache gris
&
%ﬁ Sols de Schistes a tendance acide associés a des alluvions.

i Vinification traditionnelle sous contole des températures
m et élevage 4 mois en cuve puis gardé sur lies avec batonnage.

!I La robe est pale et brillante. Wizz a un nez expressif sur le
citron (frais et confit), la poire au gingembre et une touche
de verveine. En bouche on retrouve un vin soyeux avec ces
aromes de fruits, mais e¢galement dense grace aux notes

florales.
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